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SPUMA DI SALMONE E PICCOLE UOVA

BACCALA MANTECATO

ASPARAGI IN FRITTURA

ASPARAGI AL VAPORE,
CRUDO DI PARMA STAGIONATO
A VALDOBBIADENE, AGRETTI,
UoVO MIMOSA, CHANTILLY SALATA
E CRUMBLE ALLE ERBE AROMATICHE

TORTELLI DI PASTA FRESCA RIPIENI DI
ERBE SELVATICHE PRIMAVERILI E
MASCARPONE,

RAGU’ DI VEGETALI E FIORI

RIsO CARNAROLI MANTECATO ALLE
MORCHELLE, PINO MUGO E ASPARAGI

MEDAGLIONE DI VITELLO A LENTA
COTTURA, FIORE DI CARCIOFO FRITTO E
AGRETTI GRATINATI

TARASSACO E ROSOLINE AL TEGAME
PATATA ARROSTITA ALLE ERBE
PRIMAVERILI

PAsQuUA 2024

GIARDINO PASQUALE DI CIOCCOLATO,
FRAGOLE E VIOLETTE

MENU A 55€ A PERSONA LA NOSTRA FOCACCIA PASQUALE

FATTA IN CASA
MENU BAMBINI A DISPOSIZIONE

INFO E PRENOTAZIONI 347 9911615



